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= RDV GASTRONOMIQUE -

MICHEL CLOES

LA GASTRONOMIE A SON FESTIVAL

DE SES ORIGINES BELGES, UN PAYS QU LE BIEN MANGER EST UNE VERTU,
ET D'UNE ENFANCE EN AFRIQUE NOIRE DU IL A DECOUVERT LES EPICES
ET OU LES CULTURES CULINAIRES S'ENTRECHOOQUENT, MICHEL CLOES

A CONSERVE LE GOOT DES BONMES CHOSES, AU POINT D'EFFECTUER

UN VIRAGE PROFESSIONNEL POUR SE RAPPROCHER

DE Sﬁ- FASSIE'H. PAR AGAES LASTEVE

vingt ans d'exercice a été rattrapé par sa gourmandise. || vient de

créer CCN-World, une société spécialisée dans le conseil straté-
gique pour la haute cuisine sur le plan international. Rien de plus simple
pour cet homme rompu au drait gue de mettre en place des fusions, des
acquisitions, de s'occuper de ["expansion d'une entreprise et du recrute-
ment des professionnels de la gastronomie. En fait, comme il dit en riant ;
“Ma passionde |a nourriture et de Phospitalité me fait jouer les maitresses
de maison. Ce que J"aime, c'esi metire en relation des gens faits pour s'en-
tendre ot s compléter. Je ne m'occupe plus que de ce qui me passionne,
du culinaire, de I"hotellerie et du vignoble. |e suis rompu & monter des
partenariats, a élaborer des structures juridiques et sociales et j‘exerce
dans un domaine ad Fhumain prime, o des personnafités fortes sant
confrontées & de fortes personnalités,”
Ses nombreux voyages ['ont familiarisé avec toutes sortes de gastrono-
mies et son but est de se tourner vers les pays émergents et les Etats-
Unis. Pour compléter cette structure, il a eu [idée de lancer un festival de
gastronomie mondial et itinérant. Le premier a eu lieu & San Francisco
début septembre, un franc succés. Des chefs de plusieurs pays, des arti-
sans des métiers de bouche, des producteurs de vins et de fruits et
legumes ont confronté leurs idées, des demonstrations ont eu liew devant
un public passionné, La municipalité, jumelée avec Paris, le consulat de
France et sa mission économigue, un fabricant de matériel de cuisine, des
traiteurs, et hien d'autres sponsors ont joué |e jeu au point de faire de
cette manifestation un événement de haut niveaw, Le prochain festival
aura liey dans notre capitale en mai prochain, en attendant Pékin en 2009
et Bambay en 2010, Toues ces manifestations sont montées avec la com-
plicité d*Albert Nahmias, consultant en communication et gastronomie.
Rompu au milleu, rien ne lui échappe et, pour la circonstance, Il a créé
Gourmet Consulting Network et s'est associé a Michel Cloes, A Paris, des
chefs étrangers seront les hites de grandes tables et investiront leurs pia-
nos pendant le festival. Les grands hatels et les palaces abriteront les invi-
tés. Au-dela du caté festif d'une telle manifestation, les échanges iront
bon train avec des conférences et des tables rondes sur las tendances de
la cuisine ef du vin, sur la culiure des produlis, sur I'avenir de la gastro-
nomie face & la globalisation, et enfin, une réflexion élargie d la planéte
et pas seulement franco-francaise, Vivement le printemps. =
Informations sur www.gastronomylestivals, caom

l 47 ans, cel avocat international aprés des études en Californie et
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